ZAKLADNi INFORMACE

Kmen EPS1130

Druh Saccharomyces pastorianus
Pivni styl Lezék

Aroma Neutralni

Atenuace 80-84 %

Teplota kvaseni 12-14°C

Flokulace Stfedni az vysoka

Alk. tolerance 11 % obhj.
Zakvasna davka 100-240 g/hl
Produkce fenolii POF negativni kmen

KONTROLA KVALITY
MnoZstvibunék > 510° bunék/g
Cizorodé kvasinky < 1CFU/10° bungk
Plisné <1CFU/10% bunék
Mlécné bakterie < 1CFU/10° bunék
Octové bakterie  <1CFU/10° bunék

biotechnology

TEKUTE PIVOVARSKE KVASNICE

PRODUKTOVY LIST

POPIS PRODUKTU

EPS1130 je tradicni bavorsky kmen kvasinky Saccharomyces pastorianus,
ktery je v pivovarnictvi pouzivan po celém svété. Umoziiuje vafit piva s neutralni
chuti. Kvasnice produkuji dobre pitelné lezaky, které jsou ¢isté v chuti i vini.

Kvasnice jsou dodavany jako Gerstvé nakultivovand tekutd suspenze bungk.
Kultivace probihd ve sterilnim prostfedi bioreaktori s naslednym rychlym
zpracovanim hiomasy, a proto je minimalizovdna moZnost kontaminace.
Kazda vyrobena SarZe kvasnic je podrobena pfisné kontrole kvality.

POUZITI

Lag faze, fermentacni ¢as, stupeni prokvaseni a vysledna chut zavisi na zakvas-
né davce, skladovani, manipulaci s kvasnicemi, fermentacni teploté a nutriéni
kvalité mladiny. Pfi optimalni teploté 12-14°C kvasnice prokvasi mladinu
za 7-9 dnd. Jedna se o kvasnice nulté generace, takze prvni kvaseni miize byt
pomalejsi. Kvasnice je mozné pfi zachovani dobré pivovarské praxe pouzit
i v x-té generaci.

Pred pouzitim vytemperujte na zakvasnou teplotu mladiny a obal vydezinfikujte.
Obsah baleni opatrné odtlakujte a vylijte do dobfe provzdu$néné mladiny.
Doporucend zakvasna davka je uvedena v tabulce.

Teplota kvaseni | EPM Zakvasna ddvka MnoZstvi bungk
(a/hy) (bunék/g)
10°P 200 10 milioni
<12°C
12°p 240 12 milion(
10°P 100 5 miliond
12-14 °C
12°P 120 6 miliond
UCHOVAVANI

Tekuté kvasnice spotfebujte do data uvedného na obalu. Baleni uchovavejte
v chladu pfi teploté 1-4 °C. Po otevieni ihned spotfebujte. Natlakované baleni
neni na zévadu, znaci aktivitu kvasnic béhem skladovani.

Ta ,



