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PRODUKTOVY LIST

POPIS PRODUKTU

EPS1201 je neutrdlni kmen svrchni pivovarské kvasinky Saccharomyces
cerevisiae s vysokou schopnosti flokulace, ktery lze vyuzit k vyrobé Siroké
Skaly americkych svrchné kvaSenych piv. Vysoka aktivita enzymu B-glukosidazy
podporuje uvoliovani aromatickych slou€enin z chmele. Kmen EPS1201

ZAKLADNi INFORMACE fcak zyyraznaje chut a ar.oma vysledného plva.' Kmen je vhodny prp vyrobu piv,
jako je napfiklad American Pale Ale, American Amber, American Brown,

Kmen EPS1201 Cream Ale, American IPA, Imperial IPA nebo American Stout.

Druh Saccharomyces cerevisiae

Pivni styl APA, IPA, American stout PUU2|Ti

Aroma Neutralni, mirné esterové ] o " « e A (et e . .
Lag faze, fermentacni as, stuper prokvadeni a vysledna chut zavisi na zakvasné

Atenuace 78-84% davce, skladovani, manipulaci s kvasnicemi, fermentani teploté a nutricni

Teplota kvaSeni 18-22°C kvalité mladiny. PFi optimalni teploté 18-22°C kvasnice prokvasi mladinu

Flokulace Vysoka za 4-7 dnd.

Alk. tolerance 13 % obj.
Zakvasna davka 50-200 g/hl
Produkce fenolii POF negativni kmen

Pred pouzitim vytemperujte na zakvasnou teplotu mladiny a obal vydezinfikujte.
Obsah baleni opatrné odtlakujte a vylejte do dobfe provzduSnéné mladiny.
Doporucend zakvasna déavka je uvedena v tabulce.

KONTROLA KVALITY it e o Zakvasna davka Mnoist\fl’ bunék
(/) (bunék/g)

Mnozstvibunék > 510° bunék/g

Cizorodé kvasinky < 1CFU/106 bundk <12°P 50 Lol

Plisné <1CFU/10% bun&k 12-14 °P 60 3 miliony

Mlééné bakterie < 1CFU/10¢ bunék >18°C

Octové bakterie < 1CFU/10¢ bungk i ML ol
16-18 °P 120-200 6-10 miliond

UCHOVAVANi

Tekuté kvasnice spotfebujte do data uvedeného na obalu. Baleni uchovavejte
v chladu pfi teploté 1-4 °C. Po otevieni ihned spotfebujte. Natlakované baleni
neni na zavadu, znati aktivitu kvasnic béhem skladovani.




