ZAKLADNI INFORMACE
Kmen EPS794
Druh Torulaspora delbrueckii
Pivni styl Nealkoholické pivo
Lezéak, APA, IPA, NEIPA, Stout
Aroma Neutralni
Atenuace 5-30%

Teplota kvaSeni  12-20 °C

Flokulace

Nizka

Zakvasna davka 50-100 g/hl
Produkce fenolii POF negativni kmen

KONTROLA KVALITY

Mnozstvi bunék

> 110" bunék/g

Cizorodé kvasinky <1CFU/10° bunék

Plisné

Mlécné bakterie
Octové bakterie

<1CFU/10¢ bunék
<1CFU/10¢ bunék
<1CFU/10¢ bunék

biotechnology

SUSENE PIVOVARSKE KVASNICE

PRODUKTOVY LIST

POPIS PRODUKTU

EPS794 je kmen nesacharomycetni kvasinky Torulaspora delbrueckii, ktery
neprokvasi maltézu a dava tak vzniknout piviim s nizkym stupném prokvaseni.
Pfi pouziti nizkostupriovité mladiny 5-8 °P je mozné vyrobit nealkeholické pivo,
tj. s obsahem alkoholu méné nez zakonnych 0,5 % obj. Kvasinka ma vysokou
aktivitu B-glukosidazy, a proto zvyraziiuje chut a aroma pouzitého chmele.
Kvasinka je vhodna na vyrobu nealko-variant pivnich stylii APA, IPA, NEIPA,
Stout a Sour. Jake POF negativni kmen déva vzniknout neutralnim nealkoholic-
kym piviim se senzorickym profilem leZéku.

POUZITI

Pro vyrobu nealkoholického piva pfipravte 5-8 °P mladinu. Hofkost piva
napocitejte na max. 20 IBU. Prazdny prostor tanku vyfoukejte CO, a nastavte
hradici ventil na 0,5 bar. Mladinu neprovzdu$fiujte, elimininujete tim tvorbu
aldehyd(i a s nimi spojenou mladinovou vadu. ProkvaSeni mladiny probéhne
za 2-6 dnd dle teploty kvaseni, pfiemz stupriovitost mladiny klesne o maxi-
malné 0,2-0,4 °P. Jakmile se dosdhne poZadované atenuace, je potfeba
pivo ihned zachladit na 2 °C a dosytit na 1 bar pfetlaku CO,. Kvasinka ma
nizkou sedimentaéni schopnost a k dplné sedimentaci dojde aZ v lahvi. Na konci
fermentace pivo stale obsahuje vysoké mnozstvi zkvasitelnych cukrd, proto
je nachylné k rozvoji kontaminace a k oxidaci. Kvasnice neni mozné recyklovat.
Doporucena zakvasna davka je uvedena v tabulce.

Teplota kvaSeni EPM Zékvasnd davka
(g/ht)
<15°C <8 °P 100
>18°C <8 °P 50

nym odrmutovanim.

DOPORUCENE RMUTOVACI SCHEMA
Jednokrokova infuze pfi 72 °C s prodlevou 20 min a nasled-
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PRIPRAVA ZAKVASU
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SUSENE PIVOVARSKE KVASNICE

PRIPRAVA ZAKVASU

1. krok

Pred pouZitim vytemperujte kvasnice na pokojovou teplotu a obal, nlizky i nadobu
peclivé vydezinfikujte. PoZadované mnozstvi kvasinek nasypte na hladinu
desetindsobku objemu pfevarené vody nebo nizkostupiovité mladiny o teploté
20-30 °C. Kvasnice nechte volné rehydratovat po dobu 20 minut v pfikryté
nadohé. V této fazi nemichejte.

2. krok

Po uplynuti doby rehydratace kvasnice dokonale promichejte vydezinfikovanou
pom(ckou a vlijte do zbytku mladiny, popfipadé postupné ochlazujte
pfilévanim studené mladiny. Dbejte na to, aby rozdil teplot mezi kvasnicemi
a mladinou byl mensi nez 7 °C. Pfi nedodrZeni téchto podminek hrozi znacné
prodlouZeni lag faze.

PRIME DAVKOVANi DO MLADINY

Pfi pouZiti 5-8° mladiny o teploté 20-30 °C je mozné suSené kvasnice aplikovat
pfimo do tanku rovnomérnym rozsypanim na hladinu mladiny.

UCHOVAVANI

Prémiové suSené pivovarské kvasnice jsou vakuové balené v odolné potravi-
naiské hlinikové folii. Pro uchovani vlastnosti tohoto preparatu je ddleZité,
aby byl skladovan v suchu a chladu pfi 4 °C. Kratkodohé zvySeni teploty
héhem prepravy neovlivni kvalitu produktu. Oteviend haleni tésné uzaviete,
uchovejte kratkodohé v -20 °C a co nejdfive spotfebujte. Za oteviend haleni
vyrobce nerugi.

SLOZENI

Kvasinky (Torulaspora delbrueckii), lyoprotekéni agens.
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