
PŘEDÁVACÍ PROTOKOL K ANALÝZE ANALYTICKÁ 
LABORATOŘ

Typ vzorku: Zákazník:

Odběr provedl: zákazník

Datum příjmu vzorku:

Přijal: Podpis:
   

Identifikační číslo 
vzorku

(vyplňuje laboratoř)

Druh vzorku (název vzorku)

(případně ročník/číslo šarže/velikost šarže)

DRUH ANALÝZY

1. 2. 3. 4. 5. 6. 7. 8. 9. 10.
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Poznámky k analýze:

14. Celkový rozbor moštu – celkové cukry – glukóza + fruktóza, celkové kyseliny, asimilovatelný dusík, pH

15. Zkrácený rozbor vína – alkohol skutečný, celkové cukry – glukóza + fruktóza, celkové kyseliny

16. Rozbor zemské víno – alkohol skutečný, celkové cukry – glukóza + fruktóza, celkové kyseliny, volný a celkový SO2

17. Organické kyseliny – celkové kyseliny, těkavé kyseliny, kyselina vinná, kyselina jablečná, kyselina mléčná
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