biotechnology

ZAKLADNI INFORMACE

Pivni styl
Lezak

Aroma
Neutralni

Stupen prokvaseni
80-84 %

Optimalni teplota kvaseni
12-18 °C

Flokulace
vysoka

Alkoholova tolerance
11% obj.

Zakvasna davka
100-240 ml/nl

Produkce fenolt
POF negativni kmen

KONTROLA KVALITY

Mnozstvi bunék
5-10° bunék/ml

Cizorodé kvasinky
<1 CFU/108 kvasinkovych bunék

Plisné
<1 CFU/108 kvasinkovych bunék

Miécné bakterie
<1 CFU/108 kvasinkovych bunék

Octové bakterie
<1 CFU/106 kvasinkovych bunék

Premiove tekuté kvasinky

EPS1130 - Bavarian Lager

Produktovy list

POPIS PRODUKTU

EPS1130 je klasicky bavorsky kmen kvasinky Saccharomyces
pastorianus, ktery je v pivovarnictvi pouzivan po celém svété.
Umoznuje vairit piva s dobfe vyrovnanym kvétinovym a ovocnym
aroma a neutralni Cistou chuti. Kvasince produkuje dobfe
pitelné lezaky, které jsou Cisté v chuti i vuni.

Kvasinka je dodavana jako Cerstvé nakultivovana tekuta sus-
penze bunék bez konzervantd a dlasich aditiv. Kultivace
probiha ve sterilnim prostfedi bioreaktori s naslednym
rychlym zpracovanim biomasy, a proto je minimalizovana
moznost kontaminace a naruSeni bunécné integrity. Kvasinka je
odeslana ihned poté, co spini kontrolu kvality.

UCHOVANI A POUZITI

Kvasnice spotfebujte do 3 mésicu od data vyroby. Baleni
uchovavejte v lednici pfi 4 °C. Po otevieni ihned spotiebuijte.
Lag faze, fermentaéni Cas, stupeni prokvaseni a vysledna
chut' zavisi na zakvasné davce, skladovani, manipulaci
s kvasnicemi, fermentacni teploté a nutricni kvalité mladiny.

Pred pouzitim vytemperujte na zakvasnou teplotu mladiny a obal
vydezinfikujte. Obsah lahve vylejte do dobfe provzdusnéné nebo
okyslicené mladiny. Dopru¢ena zakvasna davka je uvedena
v tabulce.

Teplota kvazeni | EPM Zakvasna davka Mnozstvi bunék
P (ml/hl) (bunék/ml)
10 °P 200 10 milionu
<12 °C
12 °P 240 12 milionu
10 °P 100 5 miliont
12-18 °C
12 °P 120 6 miliont




