ESTEROVA
KVASINKA

PUVOD KVASINKY A APLIKACE

Pavod této kvasinky je pevné spjat s nejlepSimi moravskymi a ¢eskymi viniénimi tratémi.
Kvasinka je ur€ena pro vyrobu svézich, Stavnatych vin s vyraznym ovocno-kvétnatym aroma.
Kvasinka je vhodna pro kvaseni mostl Ryzlink rynsky, Rulandské bilé, Ryzlink viassky,
Rulandské Sedé, Chardonnay, Palava, Hibernal, Muskat moravsky, razova vina, fresh
vina. Kvasinka je vhodna pro vyrobu zakladnich vin na sekty.

SPECIFIKACE

Lyofilizovany preparat aktivnich vinafskych kvasinek.
Slozeni: Saccharomyces cerevisiae, lyoprotekéni agens

Vzhled a barva: svétle béZovy prasek

SLOZENI MIKROBIALNI

S. cerevisiae <10° KTJ/g

SKLADOVANI

Lyofilizovany preparat vinarskych kvasinek Moravska kvasinka je vakuové baleny v odolné
hlinikové folii pro potravinarské ucely. Pro uchovani viastnosti tohoto preparatu je dilezité, aby
byl skladovan v suchu a chladu. Oteviena baleni tésné uzaviete, uchovejte kratkodobé v -20
°C a co nejdfive spotfebujte. Za oteviena baleni vyrobce nerudi.
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VLASTNOSTI KVASINKY

Kvasinky maji autenticky projev a vyznamné podporuji komplexnost odrudového aroma.

Senzoricky projev kvasinek je pozvolného charakteru.
o Velmi kratka lag faze a vyborny pribéh fermentace.
o Kuvasinka vykazuje nizkou pénivost.

o Pfi cukernatosti mostu 21 °NM a teploté fermentace 15-18 °C dojde
k bezproblémovému prokvaseni do sucha. Pfi teploté 12 °C, mGze dojit k prodlouzeni
rozkvaseni a nemusi dojit k uplnému prokvaSeni. Musi byt dodrzen rehydratacni

protokol.

e P¥i cukernatosti 26 °NM a teploté fermentace 18 °C dojde k dokvaSeni do sucha (cca
2,4 g/l zbytkovych cukrll). Maximalni produkce alkoholu je za danych podminek
14,9 % o

e Produkce glycerolu pfi cukernatosti 210 g/l celkovych cukrt je 5,1 g/l a pfi 260 g/l je 6,3

g/l. Bézna produkce kvasinek S. cerevisiae se pohybuje v rozmezi 5-8 g/l.
o Konverze kys. jable¢né je 10,5 %.

e Kvasinka nema tendenci k nadprodukci negativné plsobicich aromatickych latek.

Ethylacetat a acetaldehyd jsou pod prahem negativniho senzorického vnimani.

e Vramci testovani pfi extrémné nizkych hodnotach YAN kvasinka vykazuje stfedné
vysokou produkci sulfanu. V mostech s dostate€nym YAN nebo dodrZzenim spravné

nutri¢ni strategie nedojde k projevu sirky.
e Nizky potencidl pro produkci SO..

e Pravdépodobnost uvolfiovani vonnych terpend je stfedni a thiold nizka. Produkce

esteru je vysoka.

Pozn.: data byla ziskana z testl na syntetickém mostu, ktery ma vesSkeré parametry (celkové

cukry, organické kyseliny, asimilovatelny dusik) upravené ekvivalentné k realnému mostu.
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ZPUSOB POUZITI

Priprava mostu: Odkaleni mostu doporu¢ujeme maximalné na 150 NTU. Pfi vétSim odkaleni
nemusi pouZity most obsahovat dostate€né mnoZstvi vyZivy potfebné pro uspé&snou
fermentaci. Obsah asimilovatelného dusiku v mostu doporu€ujeme v poméru 1:1, kdy se na 1
g/l celkovych cukrl pfipada 1 mg/l (pf.: pokud ma most 260 g/I cukrt doplrite na 260 mg/l).

Davkovani: 20 g preparatu na 100 | mostu.

Priprava zakvasu:

1. REHYDRATACE 2. AKTIVACE

g O[O O

’

NEMICHAT

- rozdil

10 dild <7°C
voda : most
1:1

1. Rehydratace: Jeden dil preparatu nasypte na hladinu 10 dild smési mostu a vody (1:1)

v rozmezi 35 — 42 °C. Béhem prvnich 20 minut nechejte kvasinky volné hydratovat. V
této fazi nemichejte.

2. Aktivace: BunéCnou suspenzi jemné promichejte, inkubujte po dobu 3h
s postupnym prilévanim 5 dild mostu a €astym michanim. V této fazi dochazi
k adaptaci kvasinek na podminky v mostu, vy$3i koncentraci cukrd a nizsi teplotu.
Aktivita kvasinek se projevuje prskanim, unikem oxidu uhli¢itého (CO5), obvykle ovsem
netvofi vyraznou pénovou korunku. Po aktivaci pfidejte kvasinky do pfipraveného
mostu. Dbejte prosim na to, aby rozdil teplot mezi kvasinkovou suspenzi a mostem byl

mensi nez 7 °C (pfi nedodrzeni téchto podminek hrozi znané prodlouzeni lag faze).
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